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Igor Romié: Kuhar najbolje zna kako napraviti dobar S——
posao s unikatnim tanjurima ' mogu tuziti drzavu zbog
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ZASTITA NA RADU: Sve
ito poslodavci i
zaposlenici moraju znati
pri povratku na radno
mjesto i kako se ponasati
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Nakon 13 godina koliko je radio kao kuhar, lgor Romi¢ odlucio se krenuti u poduzetnicke
vode, ali tako da svoju ljubav prema glini i keramici pretvori u posao. | to kao obrt koji
¢uva izradu uporabne keramike na tradicionalan naéin. Njegove tanjure danas
upotrebljavaju eminentni restorani po Hrvatskoj, poput sibenskog Pelegrinija, zadarskog
OX-a, zagrebackog Pod zidom, brelskog Obida, Zigantea, Lanterne i mnogih drugih

Glina je neposlusna sirovina i da bi se s njom radilo potrebna je odluénost i strpljenje. Ako ste sretni da posjedujete te
odlike, slijedi uporna vjezba dok se ne 'pomirite’ s glinom, jer ona ne slusa. A kada se pomirite, onda glina postaje
plemenita i radi ono s§to ste joj rekli. Tako je pogeo susret s Igorom Romic¢em, vlasnikom Studia Croker u kojem nastaju
unikatni tanjuri, Salice, zdjelice i jos 5tosta, a sve $to radi moZemo staviti pod zajednicki nazivnik — uporabna keramika.
lako radi s glinom, Igor je po zanimanju kuhar, a to je postao zahvaljujuci Stevi Karapandzi.

— Privukla me kreativhost koja se moze pokazati u kuharstvu i to sam radio 13 godina i uzivao sam u svakoj sekundi. Ipak,
doslo je vrijeme za promjene pa sam neko vrijeme lutao po zanimanjima. Htio sam raditi nesto rukama jer me to oduvijek
priviacilo, Zelio sam proizvoditi. Slikao sam, pisao, radio s drvetom dok me jednog dana nije pronasla glina — pocinje pricu
Romié.

Glina je kao Zivo bic¢e
O glini Igor pri¢a kao o Zivom bicu. 1z njegova govora izvire veliko postovanje prema materijalu koji, kako sam kaze, zemlja
za njega priprema milijunima godina, a kada nesto toliko traje, vrijedi mu odati postovanje i odnositi se prema njemu s

velikim respektom. Godine 2003. otvorio je obrt, iako je ve¢ godinu prije poceo raditi s glinom. Pocetak, kao i svaki, bio je
tezak. Jos uvijek je radio u tvrtki pa bi nakon posla radio keramiku.

— Bila je to velika volja koja se isplatila. U poéetku sam preuzimao poslove koje nitko drugi nije htio odradivati i tako sam
krenuo. Mozda je to bilo hrabro, a mozda i glupo, ali htio sam napraviti ozbiljan projekt i sada nakon 16 godina mogu reci
da je uspjelo — prica lgor.

Kada seradi s glinom, postoje ¢etiri osnovne tehnike: presanje, lijevanje, ruéno oblikovanje ili oblikovanje na kolu, a Romi¢
je u pocetku radio bas sve, 5to nije obicaj, ali je bilo potrebno kako bi se sav taj posao mogao obaviti u zadanim rokovima.
lako stresno, Romic kaze kako je uzivao jer je to bilo njegovo. U keramici nema pravila i ako se Zeli napraviti nesto
posebno, mora se smisliti vlastito rjeSenje, a Igor je svakodnevno ucio kako bi se mogao izdvojiti i zaista proizvesti nesto
posebno.

Samouki keramicar

— Potpuno sam samouk. Recimo, danas na internetu ne mozes naci znanje kada je keramika u pitanju. MozZes gledati kako
netko vrti kolo i pri¢a, ali ne mozes dobiti taj osjecaj. Ako samo gledas spotove brzo ¢es se naci u problemu. Recimo, ako
si pogrijesio kod pripreme gline to ¢e se pokazati tek kada keramiku izvadis iz peéi, a to je nakon 15 do 20 dana. Moras u
svakom segmentu proizvodnje biti vrlo pazljiv, postovati neka svoja pravila da bi u konacénici dobio rezultat koji Zelis -
opisuje Igor.

A bitna je i glina jer ima je tisuce vrsta, a svaki kop gline ima posebna svojstva. Za uporabnu keramiku kakvu radi Igor,
najbolja se pokazala glina iz Westerwalda s niskoga gorja na zapadu Njemacke. To je jedna od najkvalitetniji glina, naziva
se kamenin, a odlikuje se ¢vrstoc¢om koja je potrebna za uporabnu keramiku. Radeci uporabnu keramiku Igor je nasao
poveznicu sa svojim prvim zanimanjem — kuharstvom.

— Ta €injenica uvelike mi je pomogla jer razumijem potrebe kuhara i znam kakve tanjure Zele. Treba znati projektirati tanjur
iako to izgleda kao jednostavan zadatak. Recimo, kuhar Zeli da tanjuri pasu jedan u drugoga da budu ekonomiéniji u
kuhinji. Zatim treba paziti na rubove, da za njih nista ne zapinje i da nista ne ispada s tanjura i slicno — objasnjava Romic.

Od skice do proizvoda

Cijeli proces proizvodnje Romi¢ odraduje sam, od dizajna tanjura do pronalaska modernog oblika kakvi se danas traze, a
svaki oblik ima svoje zakonitosti. Cijeli proces proizvodnje krece od skice, zatim slijedi nekoliko proba na kolu da se vidi
kako funkcionira dizajn, a cijelo vrijeme treba razmisljati i o funkcionalnosti u kuhinji jer ipak je rije¢ o uporabnoj keramici.
Kada se odrade sve ove radnje, krece proizvodnja na kolu, i nije rijeC tu samo o jednom tanjuru vec o serijama. To znaci da
svaki tanjur mora biti isti, a kada ih proizvodi jedan £ovjek na kolu, potrebno je jako mnogo vjestine i strpljenja.

— Radim serije od jedan do recimo 200 komada. Kada je tako velika serija, to postaje rudarski posao i uvijek moras
napraviti nesto vise od naru¢enoqg jer se dogodi da u nijansi boje budu razlicite ili takve neke sitnice, a to nije to — svi
moraju biti jednaki — govori Romig.

No prije rada na kolu kre¢e od mijesanja gline ili, kako kaZu profesionalci, oZivljavanja gline. Slijedi modeliranje na kolu, pa
susenje. Zatim dorada poluosusenih proizvoda poput gladenja rubova, micanja nepravilnosti, da bi na red dosla pec. Prvo
pecenje traje 24 sata na 1000 stupnjeva i nakon toga se dobiva takozvani 'biskyvit' ili glina bez glazure. Nakon toga slijedi
glaziranje i zastita gline te onda ponovno pecenje na 1250 stupnjeva kako bi se glazura primila za glinu i stopila u
keramiku. Drugo pecenje traje 30 sati, a konacan proizvod dobije se za deset do petnaest dana. Loncarstvo izumire i
upravo zbog toga je Romic odabrao raditi na lonéarskom kolu.

— Prije je bilo mnogo longara, a dolaskom plastike i industrijalizacije ta je vjestina pocela odumirati — prica Romi¢ pa
dodaje kako su lonéari prije, osim od klasiéne loncarije Zivjeli od izrade tegli za cvijece. Objasnjava da je izrada bila
jednostavna i radilo se od najjeftinije gline. Problem za stare lon¢are povecao se pojavom industrijske proizvodnje, koja ih
je polako gurala u ropotarnicu povijesti. Zbog svega toga Romic je odlucio raditi iskljucivo na kolu iako to i nije
najjednostavniji nacin proizvodnje, pogotovo serijske.

Iskorak na trziste

lako je vec dugi niz godina za lon¢arskim kolom, proboj i prepoznatljivost na trzistu izborio je zahvaljujuci proizvodniji
tanjura po narudzbi. A tu se ima ¢ime pohvaliti jer njegove tanjure upotrebljavaju i svake godine osvjeZavaju svoje serije
eminentni restorani po Hrvatskoj, poput Sibenskog Pelegrinija, zadarskog 0X-3, brelskog Obida, zagrebackog Pod zidom,
Zigantea, Lanterne i mnogih drugih koji Zele imati nesto posebno i s ¢im se Zele istaknuti i zadiviti goste.

— Najvecéi skok napravio sam kada je Rudolf Stefan iz Pelegrinija saznao $to radim i zatrazio tanjure posebno za njegov
restoran. Trebalo mi je Sest mjeseci da njegove zamisli pretvorim u potpuno individualizirani set tanjura za njegov restoran.
Nisam znao kako ¢u ih napraviti, ali sam odmah pristao. Od tada do danas svi gosti u tom restoranu jedu iz mojih tanjura, a
svake godine radim i novi set, koji je uvijek malo bolji od proslog i tako vec petu godinu — pri¢a Igor.

Uz Pelegrini jos je mnogo restorana i chefova koji dolaze s idejama koje Romié pretvara u stvarnost.

— Oni dodu i kaZu, imam novo jelo, izgleda ovako, moZes li mi napraviti tanjur za to jelo. Ili, terasa je uz more, paneka i
tanjur bude kao more i slicno. Sve im ispunjavam — kaze Romié.

Cuvar tradicije

Kvaliteta i unikatnost nasli su put do kupaca iako se Romi¢ 'ne prodaje’. Kako kaze, nema vremena za oglasavanja i
promocije jer je stalno u svom studiju. A osim restorana, dobar dio kupaca su privatni, obiéni ljudi koji cijene unikat,
hrvatski proizvod i prije svega rucni rad, pa mnogi dolaze i iz inozemstva po keramiku.

— Mi u Hrvatskoj moramo nauciti cijeniti taj ruéni rad, zanatstvo i obrtnistvo i zadrzati tradiciju. Nedostaje nam kultura
manualnoga obrinickog s natruhom umjetnickog rada — govori.

U Hrvatskoj ne postoji mjesto gdje bi se moglo naugiti raditi na lon€arskom kolu, pa je tradicija ozbiljno ugrozena, a malo je
ljudi kao Igor koji su voljni sami nauciti sve i iz toga napraviti posao. Mnogo je edukacija, ali te teCajeve drze oni koji dobro
pricaju i to je vise namijenjeno za hobiste nego za nekoga tko bi se htio profesionalno baviti ovim poslom. To je jedan od
razloga zasto Igor radi sam.

- Kada sam poceo i kada smo radili sve ono sto nitko nije htio, imao sam Sest zaposlenika, ali nas je kriza rasturila. Sada
mi je potrebno oko godinu dana da nekoga naucim raditi na kolu, a na kraju ne znas hoce li taj kojega naucis ostati kod
tebe i raditi. Godinu dana je mnogo jer taj zaposlenik u tih godinu dana ne bi nista pridonosio, samo bi mi uzimao vrijeme.
No da znam da ¢e ostati i raditi, pristao bih na to, ali mislim da je to danas tesko — objasnjava Romicé.

Kako izgleda, Romi¢ e jos neko vrijeme solirati i raditi unikatnu uporabnu keramiku na stari nacin, §to se na kraju pokazalo
kao veoma uspjesan poslovni potez. U buducnosti, kaze, Zeli samo nastaviti raditi, pratiti trendove i proizvoditi unikatne
proizvode.




